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Bis 20 Personen maéglich

Empfang

Ein prickelnder Start - Crémant Rosé de Loire 0,11 7,50 €/p.P

Vorspeise

Bayerisches Biergartenschmankerl

mit Minchner Bier-Radi | Radieserl | Alim-Speck | Obazda |
Radieschenfrischkase | pikant angemachtem Rindertatar und Brezn 16,50 €/p.P

-oder-

Feinschmecker Vorspeisenbrettl
pikant angemachtes Rindertatar | cremige Burrata |

Lachstatar mit Avocadocreme | Baguette 17,50 €/p.P

Hauptspeisen
fiir den Gast vor Ort wéhlbar

Kaiser Wiener Schnitzel
warmer Kartoffel-Rucolasalat | Preiselbeeren | Zitrone

Zwiebelrostbraten -aus der Lende geschnitten-
geroOstete Zwiebeln | Kasespatzle

2 Ausgeloste bayerische Bauernente -vom Grill-
Apfelblaukraut | Kartoffelknddel

Norwegisches Lachsfilet -kross auf der Haut gebraten-
Rahmspinat | Annabell Kartoffeln

Bayerisches Rinderfilet
Pommes -skin on- | Krauterbutter

Andechser Kasespatzle
Rdstzwiebel | Beilagensalat

Dessert

Andechser Kaiserschmarrn
Apfelkompott | Vanilleeis 14,50 €/p.P

Meniipreis variiert je nach Hauptgang

*Anderungen und Preisanpassungen vorbehalten / Vegetarische Gerichte saisonabhéngiqg / Vegan auf
Anfrage
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MENU VARIANTE 2

Empfang

Ein prickelnder Start - Crémant Rosé de Loire 0,1l

Vorspeise

Bayerisches Biergartenschmankerl
mit Minchner Bier-Radi | Radieserl | Alim-Speck | Obazda
| Radieschenfrischkase | pikant angemachtem Rindertatar und Brezn

Hauptspeisen
auf Platten mittig auf dem Tisch eingedeckt

Andechser “Schmankerlparade”
Spanferkelhaxerl | Kaiser Wiener Schnitzel | Gourmet-Fleischpflanzerl |
Kartoffel-Rucola- Salat | geriebene Kartoffelknddel | Andechser Biersauce

Vegetarische Alternative:

Andechser Kasespatzle
Rdstzwiebel | Beilagensalat

Dessert

Andechser Kaiserschmarrn
Apfelkompott | Vanilleeis

Menupreis pro Person 65,00 €
Menipreis mit Empfang pro Person 70,00 €

*Anderungen und Preisanpassungen vorbehalten / Vegetarische Gerichte saisonabhéngig / Vegan auf Anfrage
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MENU VARIANTE 3 A SRR GN

Empfang

EIN PRICKELNDER START
Crémant Rosé de Loire 0,1l

Vorspeise

Feinschmecker Vorspeisenbrettl
pikant angemachtes Rindertatar | cremige Burrata |
Lachstatar mit Avocadocreme | Baguette

Hauptspeisen
auf Platten mittig auf dem Tisch eingedeckt

Bayerisches Rinderfilet im Ganzen

- zartrosa gebraten -
Pommes -skin on- | buntes Gemiise | Pfeffersauce

Vegetarische Alternative
Feine Bandnudeln
mit Herbsttriffel

Dessert

Andechser Kaiserschmarrn
Apfelkompott | Vanilleeis

Mendipreis pro Person 75,00 €
Menupreis mit Empfang pro Person 80,00 €

*Anderungen und Preisanpassungen vorbehalten / Vegetarische Gerichte saisonabhéngig / Vegan auf Anfrage
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available for groups of up to 20 guests

Reception
Crémant Rosé de Loire 0,11 7,50 €/p.P

Starter

Traditional Bavarian Starter
Radishes | Bacon | Bavarian style cream cheese made of camembert |
Radish cream cheese spread | Beef tartare | pretzel 16,50 €/p.P

_Or_

Best of Andechser Starters
Beef tartare | Burrata from Apulia |
Salmon tartare |Avocado cream | Baguette 17,50 €/p.P

Main course

Wiener Schnitzel from Veal
Potato-rocket salad| Lemon| Cranberries

Sirloin Steak
Fried onions | Cheese spaetzle

1/2 Roasted Bavarian Duck
Red cabbage | Potato dumpling

Beef Fillet
French fries -skin-on- | Herb-butter

Salmon Fillet
Creamed spinach | Potatoes

Cheese Spaetzle
Fried onions | Mixed salad

Dessert

Andechser Kaiserschmarrn
Caramelized Bavarian shredded pancake
stewed apples | Vanilla ice cream 14,50€/p.P

Price depending upon choice of main dish

*content and prices subject to change / vegetarian dishes are seasonal / vegan on request
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MENU 2

Reception

Crémant Rosé de Loire 0,1l

Starter

Traditional Bavarian Starter
Radishes | Bacon | Bavarian style cream cheese made of
camembert | Radish cream cheese spread | Beef tartare and
pretzel

Main course
Served on platters to share

Andechser “Bavarian Classics”
Pork knuckle | Wiener Schnitzel | Meat balls |
Potato-rocket salad | Potato dumplings | Beer
sauce

Dessert

Andechser Kaiserschmarrn
Caramelized Bavarian shredded pancake
Stewed apples | Vanilla ice cream

Price per person 65,00 €
Price per person incl. reception 70,00 €

*content and prices subject to change / vegetarian dishes are seasonal / vegan on request



P & N :}{T‘\m": ,} ',L\; ®y ¥ o ~ Y
Ak%( Anbecﬁser "l “’? Anﬂeeﬁser ; “XL
m Dom | ’f{é bt { om Dom /2
K & WLE
L v'?—/\ ) %8 {Qy 4// / VONERR 95 (Q, ,}/4/ ‘

MENU 3

Reception

Crémant Rosé de Loire 0,1l

Starter

Best of Andechser Starters
Beef tartare | Burrata from Apulia |
Salmon tartare |Avocado cream | Baguette

Main course
Served on platters to share

Beef Fillet
French fries -ski-on- | Mixed vegetables |
Pepper sauce

Vegetarian alternative
Pasta with truffles

Dessert

Andechser Kaiserschmarrn
Caramelized Bavarian shredded pancake
Stewed apples | Vanilla ice cream

Price per person 75,00 €
Price per person incl. reception 80,00 €

*content and prices subject to change / vegetarian dishes are seasonal / vegan on request





