
Der Andechser am Dom – die himmlische Wirtschaft
für Leib & Seele – typisch München und direkt im

Herzen der Stadt!

Genuss aus Leidenschaft

Ihr zuverlässiger Veranstaltungs-Partner in München

Bankettmappe



Wer wir sind?
Wir l(i)eben Veranstaltungen

Wir verbinden Jahrzehnte lange kulinarische
Erfahrung mit Qualität.

Der Andechser am Dom ist die perfekte Wahl für
alle, die bei Ihrer Veranstaltung Wert auf regionale

Küche, frische, lokal bezogene Zutaten und die
Liebe zum Detail haben.



 UNSERE MENÜ ANGEBOTE FÜR 
IHRE VERANSTALTUNG 



WEIN

 CHAMPAGNER 
 

 

EIN PRICKELNDER START 

 €

2024 Sauvignon Blanc Winkl DOC | 
Kellerei Cantina | Südtirol 0,75l | 63- 

HUGO 

0,2L | 9,50

 
APEROL SPRIZZ 

0,2L | 9,50 €

ESPRESO MARTINI 12,50 € 

Taittinger BRUT                    0,75l |   98- 
Taittinger BRUT MAGNUM    1,5l | 195.-

Taittinger PRESTIGE ROSÉ   0,75 l | 110,- 
Taittinger PRESTIGE ROSÈ     1,5 l | 220- 

20203Black Print QBA | Weingut
Markus Schneider|  Pfalz 

0,75l | 49,- 

2022 Spätburgunder Oberbergener
Bassgeige Franz Keller | Baden 0,75l | 55,- 

Weisswein 

Aperitif 

Klassiker 

Rotwein 
2024 Grüner Veltliner  Federspiel

WeingutEmmerich Knoll | Wachau                
0,75l | 63,- 



 

 

 

 

 

MENÜ VARIANTE 1
Bis 20 Personen möglich

Empfang
Ein prickelnder Start - Crémant Rosé de Loire 0,1l 7,50 €/p.P

Vorspeise
Bayerisches Biergartenschmankerl

mit Münchner Bier-Radi | Radieserl | Alm-Speck | Obazda |
Radieschenfrischkäse | pikant angemachtem Rindertatar und Brezn 16,50 €/p.P

-oder-
Feinschmecker Vorspeisenbrettl

pikant angemachtes Rindertatar | cremige Burrata | Lachstatar mit
Avocadocreme | Baguette 17,50 €/p.P

Hauptspeisen
für den Gast vor Ort wählbar

Kaiser Wiener Schnitzel
warmer Kartoffel-Rucolasalat | Preiselbeeren | Zitrone

Zwiebelrostbraten -aus der Lende geschnitten-
geröstete Zwiebeln | Käsespätzle

½ Ausgelöste bayerische Bauernente -vom Grill-
Apfelblaukraut | Kartoffelknödel

Norwegisches Lachsfilet -kross auf der Haut gebraten-
Rahmspinat | Annabell Kartoffeln

Bayerisches Rinderfilet
Pommes -skin on- | Kräuterbutter

Andechser Käsespätzle
Röstzwiebel | Beilagensalat

Dessert
Andechser Kaiserschmarrn

Apfelkompott | Vanilleeis 14,50 €/p.P
Menüpreis variiert je nach Hauptgang

*Änderungen und Preisanpassungen vorbehalten / Vegetarische Gerichte
saisonabhängig / Vegan auf

Anfrage



 

 

 

 

 

MENÜ VARIANTE 2
Empfang

Ein prickelnder Start - Crémant Rosé de Loire 0,1l

Vorspeise

Bayerisches Biergartenschmankerl
mit Münchner Bier-Radi | Radieserl | Alm-Speck | Obazda |

Radieschenfrischkäse | pikant angemachtem Rindertatar und Brezn

Hauptspeisen
auf Platten mittig auf dem Tisch eingedeckt

Andechser “Schmankerlparade”

Spanferkelhaxerl | Kaiser Wiener Schnitzel | Gourmet-Fleischpflanzerl |
Kartoffel-Rucola- Salat | geriebene Kartoffelknödel | Andechser Biersauce

Vegetarische Alternative:
Andechser Käsespätzle

Röstzwiebel | Beilagensalat

Dessert
Andechser Kaiserschmarrn
Apfelkompott | Vanilleeis

Menüpreis pro Person 65,00 €
Menüpreis mit Empfang pro Person 70,00 €

*Änderungen und Preisanpassungen vorbehalten / Vegetarische Gerichte
saisonabhängig / Vegan auf Anfrage



 

 

 

 

 

MENÜ VARIANTE 3

Empfang
Ein prickelnder Start

Crémant Rosé de Loire 0,1l

Vorspeise

Feinschmecker Vorspeisenbrettl
pikant angemachtes Rindertatar | cremige Burrata |

Lachstatar mit Avocadocreme | Baguette

Hauptspeisen
auf Platten mittig auf dem Tisch eingedeckt

Bayerisches Rinderfilet
- zartrosa gebraten, tranchiert -

Pommes -skin on- | buntes Gemüse | Pfeffersauce

Vegetarische Alternative
Feine Bandnudeln
mit Herbsttrüffel

Dessert
Andechser Kaiserschmarrn
Apfelkompott | Vanilleeis

Menüpreis pro Person 75,00 €
Menüpreis mit Empfang pro Person 80,00 €

*Änderungen und Preisanpassungen vorbehalten / Vegetarische Gerichte
saisonabhängig / Vegan auf Anfrage



 

 

 

 

 

MENU 1
available for groups of up to 20 guests

Reception
Crémant Rosé de Loire 0,1l 7,50 €/p.P

Starter

Traditional Bavarian Starter
Radishes | Bacon | Bavarian style cream cheese made of camembert |

Radish cream cheese spread | Beef tartare | pretzel 16,50 €/p.P
-or-

Best of Andechser Starters
Beef tartare | Burrata from Apulia |

Salmon tartare |Avocado cream | Baguette 17,50 €/p.P

Main course

Wiener Schnitzel from Veal
Potato-rocket salad| Lemon| Cranberries

Sirloin SteakFried onions | Cheese spaetzle

1/2 Roasted Bavarian DuckRed cabbage | Potato dumpling

Beef FilletFrench fries -skin-on- | Herb-butter

Salmon Fillet Creamed spinach | Potatoes

Cheese Spaetzle
Fried onions | Mixed salad

Dessert

Andechser Kaiserschmarrn - Caramelized Bavarian shredded pancake
Stewed apples | Vanilla ice cream 14,50 €/p.P

Price depending upon choice of main dish
*content and prices subject to change / vegetarian dishes are seasonal / vegan on

request



 

 

 

 

 

MENU 2
Reception

Crémant Rosé de Loire 0,1l

Starter
Traditional Bavarian Starter

Radishes | Bacon | Bavarian style cream cheese made of-
camembert | Radish cream cheese spread | Beef tartare and pretzel

Main course
Served on platters to share

Andechser “Bavarian Classics”
Pork knuckle | Wiener Schnitzel | Meat balls |

Potato-rocket salad | Potato dumplings | Beer sauce

Dessert
Andechser Kaiserschmarrn

Caramelized Bavarian shredded pancake
Stewed apples | Vanilla ice cream

Price per person 65,00 €
Price per person incl. reception 70,00 €

*content and prices subject to change / vegetarian dishes are seasonal / vegan on
request



 

 

 

 

 

MENU 3
Reception

Crémant Rosé de Loire 0,1l

Starter

Best of Andechser Starters
Beef tartare | Burrata from Apulia |

Salmon tartare |Avocado cream | Baguette

Main course

Served on platters to share
Beef Fillet

French fries -ski-on- | Mixed vegetables |
Pepper sauce

Vegetarian alternative
Pasta with truffles

Dessert
Andechser Kaiserschmarrn

Caramelized Bavarian shredded pancake
Stewed apples | Vanilla ice cream

Price per person 75,00 €
Price per person incl. reception 80,00 €

*content and prices subject to change / vegetarian dishes are seasonal / vegan on
request



Feinste Auswahl an Spirituosen
,Weinen und Bieren



Unsere Räumlichkeiten

Domherren Eck Benediktiner Eck

Münchner Kindl Eck Andechser Arkade

Restaurant im Erdgeschoss



Der Andechser am Dom
Gaststättenbetriebs

GmbH
Frauenplatz 7
80331 München

www.andechser-am-dom.de

Informationen
Öffnungszeiten:

Montag bis Donnerstag von 10:00 bis 23:30 Uhr
Freitag und Samstag von 10:00 bis 1:00 Uhr

Sonntag von 10:00 bis 23:00 Uhr
Telefonisch erreichen Sie uns von Montag bis Samstag ab 09:00 Uhr

Zahlungsmöglichkeiten:
Barzahlung, EC-Karte, American Express, Mastercard oder Visa

T +49 89 24 29 29 20
F +49 89 29 54 42

 info@andechser-am-dom.de
www.andechser-am-dom.de

Geschäftsführung: Julia Krätz
Wirtsfamilie: Familie Krätz

https://instagram.com/andechser.am.dom
http://google.com/maps?ll=48.13822,11.573754&z=13&t=m&hl=de-DE&gl=US&mapclient=embed&cid=1015583331628542579
https://www.andechser-am-dom.de/

