UNSERE MENU ANGEBOTE FUR
DIE ZEIT
VON OKTOBER BIS DEZEMBER
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EIN PRICKELNDER START

/@LM(%

Andechser Bio Gluhwein
Rot Sangiovese | Weil3 Chardonnay
Tasse 5,50 €

/étc«dddcu,
HUGO
0.2L | 8,50 €

APEROL SPRIZZ
0,2L | 8,50€

CHAMPAGNER

CHAMPAGNE

TAITTINGER

Taittinger BRUT MAGNUM 1,51 | 189,-  Taittinger ROSE MAGNUM 1,51 | 199,-
Taittinger BRUT JERAMBOM 3,01 | 390,-  Taittinger ROSE JERAMBOM 3,01 | 399,-

WEIN

%&a&w&a‘n @@fa%
2022 Grauburgunder Oberbergener 2020 Black Print QBA |
Bassgeige VDP | Weingut Franz Keller, Weingut Markus Schneider,
Baden 0,751 | 40,- Pfalz 0,751 | 45,-
2022 Sauvignon Blanc Winkl DOC | 2019 Heideboden |
Weingut Patrick Piuze, Weingut Umathum,

Sudtirol 0,751 | 55,- Burgenland 0,751 | 69,-



HAIMMLISCHE WIRTSCHAFT”

MENU VARIANTE 1

%M Lecoe

Bayrisches Biergartenschmankerl
Munchner Bier-Radi | Radieserl | AIm-Speck | hausgemachter Obazda, Krauterfrischkase |
pikant angemachtes Rindertatar | ofenfrische Wirtshaus Brezn p.P. 13,50€

%&%L/@/yeww
Auf der gusseisernen Platte und mittig am Tisch serviert

I
Rosches Spanferkelhaxerl | | Kaiser Wiener Schnitzel — Preiselbeeren
| kdlberne Gourmet-Fleischpflanzerl |
Kartoffel-Rucola-Salat | geriebene Kartoffelknddel | Andechser NatursoRRer'l p.P. 38,50

ocle e

|
Chateaubriand vom Angus | Riesengarnele
Pfannengemduse | Andechser Pommes skin-on p.P. 44, -

gw,ae/zf‘

Andechser Kaiserschmarrn
In der Pfanne karamellisiert | Vanilleeis |
Apfelkompott | Staubzucker p.P. 13,50

e getrcewiode / Cgone Attremotioe

Feine Bandnudeln mit Wintertriffel
Frisch gehobelter Triffel | Olivendl



,GENUSS FUR LEIB UND SEELE"

MENU VARIANTE 2 (bis max. 30Personen)
Auf Platzteller fur den einzelnen Gast

%M Lecoe

Feinschmecker Vorspeisenbrettl
Pikant angemachtes Rindertatar | Burrata aus Apulien |
Lachstatar mit Avocadocreme und Baguette p.P. 16,50

Auf Platzteller fur den einzelnen Gast vor Ort wahlbar

Kaiser Wiener Schnitzel
Preiselbeeren | warmer Kartoffel-Rucolasalat p.P 27,50

ocle e

Zwiebelrostbraten
-aus der Lende geschnitten-
gerostete Zwiebeln | Kasespatzle 28,50

ole

2 ausgel6ste bayerische Bauernente
-vom Grill-
Apfelblaukraut | geriebene Knddel p.P. 28,50,-

ocle e

Kalbskotelette
-vom Grill- p.P. 34,00
Tagesbeilage je 4,90

ole

Lachsfilet
-kross auf der Haut gebraten-
Weilwein Sauce | Rahmspinat | Petersilienkartoffeln p.P. 24,50

ange/c/f_

Andechser Kaiserschmarrn
In der Pfanne karamellisiert | Vanilleeis |
Apfelkompott | Staubzucker p.P. 13,50



if RESERVIERUNGSANFRAGE

RESERVIERUNGSDATUM UHRZEIT PERSONENANZAHL
VORNAME NACHNAME

+49 (0)
EMAILADRESSE TELEFONNUMMER

ANZAHL VEGETRARISCHER / VEGANER ALTERNATIVEN
Q) ICH BESTELLE ,HIMMLISCHE WIRTSCHAFT* (bitte ankreuzen):
@ Platte | @ Platte II
Q) IcH BESTELLE , GENUSS FUR LEIB UND SEELE® (bitte ankreuzen):
ICH MOCHTE FOLGENDE GETRANKE VORBESTELLEN (bitte ankreuzen):
Q) TAITTINGER
BRUT 1,51 Stick 3,0l Stick  ROSE15l__ Stick 3,0l Stick

@ GRAUBURGUNDER @ SAUVIGNON QQ BLACKPRINT @ HEIDEBODEN

RUCKSENDUNG AN UNS:

ONLINE: www.an hser-am-dom.de EMAIL: inf

Wir freuen uns auf | hren Besuch!

ANDECHSER AM DOM BETRIEBSGESELLSCHAFT MBH
SchafflerstraBe 8 | 80333 Miinchen | T +49 89 24 29 29 20 | F +49 89 29 54 42 | info@andechser-am-dom.de

www. ANDECHSER-AM-DOM .de


http://www.andechser-am-dom.de/
mailto:info@andechser-am-dom.de

